


Apéritifs
Arak-Apéritif anisé Libanais    5.500 Fcfa
Arak kéfraya-Apéritif anisé Libanais  6.500 Fcfa
Whisky- J&B, Cutty sark, Johnnie Walker   5.000 Fcfa
Chivas, Black Label      6.000 Fcfa
Porto, Martini      4.000 Fcfa
Suze, Pastis, Ricard      4.000 Fcfa
Cinzano, Campari      4.000 Fcfa
Gin, Rhum, Vodka      4.000 Fcfa
Accompagnement sodas     1.500 Fcfa
Accompagnement Perrier     1.500 Fcfa
Get 27       5.000 Fcfa
Sirop Menthe, Grenadine     2.500 Fcfa
Jus de fruit, jus d’agrumes     3.000 Fcfa

Sodas (coca, sprite, fanta)    2.000 Fcfa
Thé Glacé       2.000 Fcfa
Coca Light, Coca Zero     2.000 Fcfa

Bière locale       2.000 Fcfa
Bière importée      3.000 Fcfa

Eau de Source      2.000 Fcfa
Eau Minérale Gazeuse     3.500 Fcfa
Eau Minérale Gazeuse 1/2     2.500 Fcfa
Café, Thé a la Menthe     1.800 Fcfa

Cocktails alcoolises
6.000 Fcfa

Spritz aperol, prosecco
Caipirinha (Cachaça, citron,sucre)

Mojito (rhum, citron, menthe, soda)

Blood Orange Mojito
(rhum, citron, orange pressée, menthe, soda)

Passion fruit Mojito 
(rhum, citron, fruit de la passion, menthe, soda)

Ananas Mojito (rhum, citron, ananas, menthe, soda)

Strawberry Mojito (rhum, citron, fraise, menthe, soda) 

Pina Colada (rhum, jus ananas, lait de coco)

Margarita (tequila, triple sec, citron)

Ultimate margarita 
(Tequila, Cointreau, grand marnier, citron frais) 

Bloody Mary 
(vodka, tomates, citrons,Worcestershire,tabasco)

Americano (campari, martini, soda)

Pink Martini (vermouth rose, martini, cinzano, vodka)

Side-car (triple sec ou cointreau, cognac, jus de citron)

Cosmopolitan (vodka -triple sec ou cointreau citron)

Cointreaupirinha (triple sec, cointreau-citron vert)

007 (rhum blanc, vermouth rouge, Martini, Cinzano, jus de ci-
tron, orange, sucre de canne)

Blue Lagoon (vodka, curaçao bleu, jus de citron)

Cocktail sans alcool 
5.000 Fcfa

Afterglow (orange, ananas, grenadine)
Syracuse (tonic, grenadine, orange)
Virgin Colada (orange, ananas, lait de coco)
Virgin Mojito Classic, Passion, Fraise
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Spécialité
Farid, c’est un gage d’authenticité et de qualité depuis plus de 50 ans.  
Les Mezzes Libanais sont mis en avant au restaurant Farid et vous offrent 

un large éventail de la cuisine emblématique du pays du Cèdre.

MEZZE LIBANAIS
Commmandez à partir de 2 MEZZES 32.000 Fcfa

16.000 Fcfa par MEZZE supplementaire

Taboulé, Fattouche, Labné, Homos, Babaganouge,  
Warak Enab Atteh (feuilles de vigne aux légumes)
Variétés Salées (kibbi boule, fatayers viande et légumes),

saucisses) ou Sojok (merguez) 

Mouton farci à l’orientale  
Mixed Grill ( )

Pour vos évènements  
nous vous créons 
une formule adaptée 



Cuisine Libanaise
Entrées froides

 afcF 000.5 énbaL
Fromage blanc nature ou à l’ail

 afcF 000.6 ehcilknahC

avec émincé de tomates et oignons

Fromage Halloum ou                         6.500 Fcfa
Halloum Grillé
Fromage de brebis

 afcF 000.5  éluobaT
Persil, blé, tomate, menthe,
oignons, citron, huile d’olive

 afcF 000.5 ehcuottaF
Salade de crudités au summack,
huile d’olive, citron, pain grillé

Salade Orientale                                5.000 Fcfa 
Laitue, tomates,  persil, menthe,
oignons verts, radis

Salade Tomates 5.500 Fcfa
Aubergines
Aubergines Emincées,laitue, tomates, concombres

Hindbé (selon saison) 5.000 Fcfa
Salade de chicorée, oignon frit

Warak Enab Atteh 5.000 Fcfa 
Feuilles de vigne farcies aux légumes

Lait caillé Concombres 4.500 Fcfa 

Batrakh (poutargue) 7.000 Fcfa 
Oeufs de mulet

Langue vinaigrette 5.000Fcfa

Fromage affinéau thym

                             

                     

é



Entrées froides

 afcF 000.5 somoH
Purée de pois chiches,
huile de sésame, citron, ail

Homos bi lahmé 6.000 Fcfa 
Homos avec viande hachée,
pignons de pin

 afcF 005.5 cilisab somoH
Purée de Pois chiche au basilic

 afcF 005.5 iturieb somoH
Purée de Pois chiche, à la tomate

 afcF 005.5 somoh ycipS
Purée de Pois chiche au piment

Homos snawbar Kousbara 6.000 Fcfa 
Purée de pois chiches,
coriandre, pignons de pin

Babaganouge 5.000 Fcfa 
Purée aubergine,
crème de sésame, citron, huile d’olive

Moutabal ajami 5.500 Fcfa 
Purée d’aubergine, sauce tomates,
noix, basilic

Moutabal Farid 6.000 Fcfa 
Purée d’aubergine sur un lit 
d’aubergine émincé, noix,
vinaigre de grendine

Aubergines du moine 5.000 Fcfa 
Emince d’aubergines grillées
tomates oignons vert

afcF 000.5 notuom sdeiP

i

t



Entrées chaudes

Variétés Salées 6.000 Fcfa 
(8 pièces) Kibbi boule,Fatayer légumes et viande, Rou-
leaux fromage

 5.000 Fcfa

Makanek (6 pièces) 5.000 Fcfa 
Saucisses libanaises épicées nappées de jus de citron

Sojok/Sojok tomates 5.000 Fcfa 

Foul Moudamas 4.500 Fcfa 
Salade de Fèves,ail, citron,huile d’olive

 afcF 005.4 alilaB somoH
Salade de pois chiches chauds

afcF 000.5 noritoP ibbiK
Cup Kibbi (3 pièces) 6.000 Fcfa
Labné viande, légumes, viande oignons frit

Fatayer labné / Lahmé (5 pièces)   5.000 Fcfa
Farcis de viande hachée, labné

afcF 000.5 akuojaaM
Kibbi fourré au fromage, viande hachée, pistache

Foie de mouton 5.000 Fcfa
Ail, citron

Foie de Poulet 4.500 Fcfa
Sauté au vinaigre de grenadine

Ailes de Poulet  4.500 Fcfa

Kellege Halloum                                 5.000 Fcfa
Pain libanais farci au fromageHalloum, tomate et 
menthe

afcF 005.4 atfaK sseyarA
Pain Libanais farci a la viande hachée, tomate et 
menthe

afcF 000.5 kojoS sseyarA
Sojok, fromage (mozzarella)

afcF 005.4 arraH atataB

Fetta Gratinnée 5.000 Fcfa
Fromage fetta, tomates, origan

Choco (Supions grillés) 6.000 Fcfa
Sheches très petites grillées

Tartares Libanais

afcF 005.7 éyaN ibbiK

Lahmé mad’oua 7.500 Fcfa

afcF 005.7 ékarF

afcF 005.7 éyaN atfaK

Supplémént Mouhammassa 2.500 Fcfa
Viande hachée, tomates, pignons

Sur commande (24h)
Foie cru, Lahmé 3al sikhein

éééééééééééééééééééé
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MENU FURN

CHAKHTOURA
(pirogue)

F 005.6 FUEO ,EGAMORF ,EDNAIV ,SDRANIPE cfa
F 005.6   )RAH( NIJAEB MHAL cfa
F 005.6   EGAMORF KOJOS cfa

Sfihas Baalbakiye
(5 pièces) 5.000 Fcfa

Variété Manakiche
(5 pièces) 6.000 Fcfa

LAHM BEAJIN

KECHIK (FROMAGE DE BREBIS SECHE)

ZAATAR

JEBNEH (FROMAGE)

SOJOK FROMAGE



Classiques

 afcF 000.8 erutan éttaF
Pois chiches, Lait caillé, pain grillé, 
pignons de pin sautés

Fatté d’Aubergine 8.000 Fcfa
Aubergines,pois chiches, Lait caillé,
pain grillé, pignons de pin sautés

Fatté de poulet 8.500 Fcfa 
Poulet, pois chiches, Lait caillé,
pain grillé, pignons de pin sautés

Fatté de langue  8.500 Fcfa
et/ou pieds 
Langue et/ou pieds, pois chiches,
Lait caillé, pain grillé, pignons de pin sautés

Fatté crevettes  10.000 Fcfa
Lait caillé, pignons de pin, 
pois chiche, pain grillé,crevettes, coriandre

afcF 005.8  babek éttaF
Lait caillé, pignons de pin, pois chiche, pain
grillé, Boulettes de viande, coriandre

Shawarma viande 8.000 Fcfa
Viande émincée, légumes, 
frites, sauce tahiné

Shawarma poulet  8.000 Fcfa

afcF 005.8 icraf notuoM
à l’orientale 
Agneau farci avec riz,viande hachée,
amandes, pignons de pin 

Feuilles de vigne 6.500 Fcfa
farcies à la viande

Grill

afcF 005.8 atfaK
(3 brochettes viande hachée, persils, oignons)

afcF 005.8 diraF atfaK
(Kafta et Aubergine en rouleaux de pain pita,
sauce tomate, lait caillé)

afcF 005.8  ilafro atfak
2 brochettes viande hachée,
persils, oignons, aubergine

kafta poulet fromage  8.000 Fcfa

afcF 005.8 kuoaT ehcihC
(2 brochettes poulet mariné)

Chiche Taouk Halabi 9.000 Fcfa
(Taouk épicés)

 9.000 Fcfa

afcF 000.11 llirG dexiM

Demi poulet grillé à l’ail 8.500 Fcfa

Demi poulet moussahab 9.500 Fcfa
(désossé)

Côtes de Mouton (Importées) 20.000 Fcfa

Shawarma Mixte afcF 005.8

iiiiii
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Cuisine du Monde

Soupes

 afcF 000.5 enortseniM

 afcF 005.5 arirraH
Soupe traditionnelle du Maroc 

de légumes secs, viande,oignons

Pescatora Fruits de mer 6.000 Fcfa

Salades
Carpaccio de boeuf 9.000 Fcfa

Salade Niçoise 6.000 Fcfa 
Salade, Oeufs, pommes de terre, tomates,
concombres, haricots verts, thon

Salade Nordique 9.000 Fcfa 
Saumon fumé, pommes vapeur,
oignons vert, mesclun, crème citron

Salade Caesar 6.500 Fcfa 
Poulet grille, salade, fromage parmesan,
pain à l’ail, sauce Caesar

Salade Grecque 6.500 Fcfa 
Laitue, tomates, concombres, fromage fetta,
olives, sauce méditerranéenne

 

  

Assiette Italienne 13.000 Fcfa 
Jambon serrano, carpaccio, tomates, parmesan

Salade du Chef  6.500 Fcfa 
Salade, poulet, mais, tomates, ementhal, jambon, 

olives

Salade Orientale  5.000 Fcfa 
Laitue, tomates, persil, menthe, oignons verts

 afcF 000.5  éluobaT
Persil, blé, tomate, menthe, oignons, citron, huile d’olive

 afcF 000.5  ehcuottaF
Salade de crudités au summack, huile d’olive, citron, 
pain grillé

Salade Exotique aux Crevettes
 Crevettes, Avocat, Pamplemousse, Ananas.

8.000 Fcfa



Grill

Viande
Entrecôte (importée)  22 000 Fcfa

Côte de bœuf (importée)  25.000 Fcfa

 12.000 Fcfa 
Sauce au choix : Roquefort, champignons, poivre vert

Côtelettes de porc aux pistaches 12.000 Fcfa

Poisson
Crevettes Camarones

 

19.000 Fcfa 

Gambas grillées

 

12.000 Fcfa

Filet de Thiof ou Thiof entier

 

12.500 Fcfa

Sole grillée ou Sole Meunière

 

10.000 Fcfa

Brochette Océane 

 

11.000 Fcfa 
Crevettes, Calamar, lotte, légumes grillés

Thiof free style 

 

16.500 Fcfa 
Thiof ouvert sans arrêtes

Supplément légumes/frites/pâtes

 

  2.500 Fcfa

Côtes de mouton (New Zealand) 20.000 Fcfa



Classiques
afcF 005.6 elongapse allitroT

afcF 005.6  anamor al à sramalaC

 afcF 000.11  setteverc xua ettoL
  narfas ecuas as snad setteverc xua ettoL

 afcF 000.31  ecseP id atsiM atailgirG
Assortiment a la plancha : Poisson, crevettes, calamar, moules  

    

 afcF 000.21  alasraM atacciP
  

Fajitas poulet / boeuf / mixte Tex-Mex afcF 000.8  
Poulet ou Bœuf mariné,légumes,guacamole,salsa,créme,tortillas  

 afcF 000.41  eniabuC al à sabmaG
Flambées au rhum 

 
 

 afcF 000.31

 

 ruof ua sabmaG
 

 

 akirpap ,emugél ,errueB ecuaS

afcF000.01Sole meunière



Pâtes
afcF 005.6 ataibarra’l à enneP

afcF 000.11 sebreh seniF te émuf nomuas ua elletailgaT

 afcF 000.9 aranobraC elletailgaT
Jambon de bœuf ou jambon de porc, ail,creme,oeuf 

 afcF 000.8 esiangoloB ittehgapS
Viande hachee,tomates 

 afcF 000.10 )rem ed stiurf( arotacsep iniugniL
Cocktail fruits de mer,sauce tomate 

afcF 000.2 egamorF tnemelppuS

Sandwiches
 afcF 000.6 hciwdnas bulC

Salade, pain de mie, tomates, oeufs, poulet, tomates,fromage, jambon  

 afcF 005.7 euqidroN bulC
Salade, pain de mie, tomates, concombres, saumon fumé, fromage frais  

 afcF 000.7 regrubeseehC
  setirf te xuohc ed edalas ceva ivreS

(Servi le midi seulement) 

 3.000 Fcfa

Taouk 

Falafil

3.000 Fcfa



Desserts du monde
Atayefs (2 pièces) 3.500 Fcfa
Galette farcie de crème de lait avec sirop de rose

 afcF 005.4 heilamsO
Cheveux d’ange recouvert d’un coeur

de crème de lait, sirop  

 afcF 000.5 hefenK
Gâteau à la semoule au coeur fondant de fromage

Verrines de douceur libanaises 3 000 Fcfa 
Mhalabiye, Moghli, Achtalieh

Mi-cuit au chocolat, 5.000 Fcfa
glace vanille

Crème Brûlée, glace vanille 5.000 Fcfa

Profiteroles au chocolat 5 000 Fcfa

Flan caramel 3.500 Fcfa

Glaces et sorbets (2 boules au choix) 4.000 Fcfa
Vanille, chocolat, nougat, pistache,

stratiacella, café, citron, mangue

Salade de fruits frais 4.000 Fcfa

Assiette Gourmandise 6.000 Fcfa
Atayef, Verrine de douceurs, Osmalieh

Tarte au citron, glace vanille 5.000 Fcfa

Café gourmand 5.000 Fcfa

Osmalieh bouza 5.000 Fcfa 
Cheveux d’ange fourré de glace,
recouvert d’un coeur de crème de lait, sirop

afcF 005.5 ékuorfaM
Semoule, Achta, Amandes pignons

Layali Loubnan 4.000 Fcfa 



Boissons chaudes 1.500 Fcfa

Espresso/Décaféiné

Café turc

Café blanc

Thé a la menthe

Nespresso, Illy afcF 000.2 

afcF 000 2 ellennortic al a noisufnI

afcF 000 2 sina’l a noisufnI

Digestifs
afcF 000.6 cangoC

afcF 005.7 .P.O.S.V lletraM cangoC

afcF 000.6 reinraM dnarG,uaertnioC

afcF 005.5 drazirB-eiraM

afcF 000.01 .P.O.S.V cangamrA-dnarG

afcF 005.5 sodavlaC

afcF 005.5 karA

Bailey’s

 

5.500 Fcfa

afcF 000.6ayarfeK karA



Boissons chaudes 1.500 Fcfa
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afcF 005.5 karA

Bailey’s

 

5.500 Fcfa

afcF 000.6ayarfeK karA

Les Vins Blancs

Sauvignon blanc     13.500f
Vin blanc sec et parfumé

Domaine de la Baume chardonnay  22.000f
La robe est jaune doré avec une belle brillance.
Le nez est frais sur les agrumes

Muscadet sèvre et Maine  21.000f/13.500f(1/2)
Vin blanc sec aux arômes floraux et fruités

Les Vins Rosés

Le Gris Domaine Rose et Paul  22.000f
Nez d’une grande fraicheur tout en délicatesse

Château Montaurone côteaux d’Aix 21.000f/13.500f(1/2) 
Le nez est puissant, sur des notes de bonbons
et de berlingots

Les Vins du Monde

Amancaya Argentine    32.000f
Ce vin est issu des meilleurs terroirs de Mendoza

Château Ksara Rouge Liban   28.000f
Bonne puissance et longueur, tanins fondus équilibrés

Château Les Bretèches Rouge Liban 25.000f
Finesse et équilibre avec une finale épicée et fraiche

Château Les Bretèches Blanc Liban 25.000f
Finesse et équilibre avec une finale épicée et fraiche

Ixsir Altitudes blanc, Rouge   25.000f
Vin blanc sec aux notes florales de rose et de jasmin. 
Des arômes frais avec des touches d’agrumes

Montepulciano D’Abruzzo - Caelus  25.000f
Très agréable en bouche, fruité sur la cerise,
le cuir et le pruneau

Les Vins Rouges

Cabernet/sauvignon    13.500f
Cépage qui se distingue par sa fraîcheur

Brouilly Beaujeu Millères   28.500f
Nez fin et aromatique, délicates notes 
de fruits rouges très murs

Brouilly Pascal Clément   13.000f (1/2)
Nez fin et aromatique, délicates notes
de fruits rouges très murs

Château Lafleur Baudron   16.500f
bordeaux supérieur
Arômes de fruits compotés et d’épices

Château Les Tourelles    25.000f
bordeaux graves 
Jolies notes de fruits compotés tanins souples

Côte du Rhône Clavel    20.000f
Bouche juteuse ; puissante ; fruitée tanins délicats

Bourgogne Pinot noir   34.000f
Michel Juillot
Parfums délicats envoûtants et déploient des tannins doux

St Nicolas de Bourgueil   33.000f
Joseph Mellot
Sa robe rouge brillant sont en parfaite harmonie 
avec un nez fin et gourmand

Le Coin du Sommelier
Château Bel Air Lussac bordeaux Saint Emilion      34.500f
Attaque souple et veloutée, notes de prunes et d’épices

Estandon Zenith rosé          33.500f
Robe limpide et brillante, bouche ample et fluide

Sancerre blanc Joseph Mellot         40.500f
Frais et subtil, arômes de fruits blancs et d’agrumes

notre sélection de vins Libanais au Verre :
 

Ixsir Altitude Rouge, Ixsir Altitude Blanc 
6.500f 

Les Bretèches Château Kefraya Blanc et Rosé
5.000f
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